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ALLERGENI

Regolamento CEE 1169/2016 D.L. n.109 del 27 gennaio 992 sezione IlI-D.L.

n.114/2006 | nostri piatti possono contenere allergeni.

ALLERGENI PRESENTI

= i

Arachidi Cereali che Crostacei anidride solforosa
contengono glutine e solfiti

%
x| (C I

Lupini Molluschi Noci Pesce Sedano
0)
Op0
0@
Semi di sesamo Senape Soia Uova

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il nostro personale nel
caso di allergie o intolleranze alimentari o nel caso in cui si stia sequendo una dieta vegetariana.
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. Tutti i piatti potrebbero presentare tracce
di sesamo o soia e contengono glutammato di sodio. | vini e le bevande possono contenere solfiti.

Alcuni ingredienti dei nostri piatti contrassegnati con un (*] potrebbero essere surgelati
all'origine o acquistati freschi e surgelati da noi con abbattitore di temperatura per la corretta
conservazione nel rispetto della normativa sanitaria.

| prodotti a base di pesca somministrati crudi all'interno del nostro ristorante sono stati
preventivamente sottoposti a trattamento di abbattimento di -20°c per almeno 24 ore come da legge.



MENU TASTING

Con la formula TASTING potete SERALE

mangiare quanto volete a prezzo fisso €2|} 90

(Escluso coperto, bevande, dolci e caffe) A pERSONA
Bambini sotto 120 cm € 12,90

- La scelta del menu TASTING é possibile solo se fatta da tutto il tavolo.

= Il ristorante si riserva il diritto di opplicare una sanzione per i piatti ordinati e
non consumati.

/ Piatto piccante B Piatto vegetariano

Coperto € 2,00

LE IMMAGINI SONO PURAMENTE ILLUSTRATIVE



InvolTini
Verdure miste

€ 3.000

07

Ravioli alla piasTra
Coarne di maidle e verdure

€ 4.00¢

9]
Stick Gamberi

Involtini di gomberi

€ 4.00
¥ Y

03
Chele granchio Involrino vietnamita
€ 4.00 w@ carne ¢ verdure

€ 4.00¢

06 07

PoldeTTE di polipo PATaTiNE [RITTE
con saisa malonese e
€ 3.00

sesamo 2pz

€ 5.00 i%

(ordinabile | sola volta)



ANTipASTI

09
PANE RipiENO CARNE
Ripieno con carne

€5.00"

\..; T B

10 12

Ravioli verdure Gyoza Ravioli di cristallo

Verdure miste Carne di maidle e verdure  Raviolo gomberi

€ 500% € 4.00¢ al vc:porew
€7.00%

17

Shumai Baozi PANE RipiENO CREMA
Carne di maidle e gomberi Pane al vapore P?pieno con crema
€4.004Y €3.000 0 d e

€ 7.0004"



16

Salamone Taco’s

Tortar di salmone avocado Philadelphia
mandorle e salsa teriyoki

€ 13.00/0¥

(ordinabile 1 sola volra)

18
Cockrail di gamberi ANATRA [RiTTO
Gomberetti con sabka rosa® Anatra
€ 6.00M0Ys € 8.00%

(ordinabile | sola volta)

19 20 21
Coma wakame Edamame Gari
Insalota di dlghe piccante® Fagiolini di soia e sale® Lenzero®

€ 5.00 Wi € 3.50% € 3.00/%



InsalaTa

22

Insalata gomma
wAkAmE

Insalota con tI:;ommc: wakame.
Sesamo e salsa

€ 5.00
W &

2% 24 27

Insalata granchio  Insalara sashimi  Insalata mais
Insalata con surimi sesamo. Insclata con pesce misto. Insalata con mais. pomodorini
Arachidi e salsa Sesamo e salsa sesamo e salsa

€ 5.00 0% € 6.00 You €5.00 W



Poke

26
Poke

Riso bionco. salmone. avocadomango.
gomberi cotti. goma wokame. edamame.
gronella di cipolla fritta. salsa teriyoki
salsa di mango

€11.00

27

Poke style

Riso venere. salmone, avocado.
mango. gamberi cotti. goma
wakame. edomamegranella di
cipolla fritta, salsa teriyoki,

salsa di mango

€11.00

o) g b
@ fY




Misoshiro

Luppa miso(tofu. Alghe
giopponese. frba cipollino)

€ 3.000y

ZuppA di mais

28

ZuppA [rurri di mare

Vongole. Cozze. Gomberi.
Polpa grcmchlo e Polipo

€ 4.00

H

70

ZUppA AGROPICCANTE

Uova. Bambi funahi. Piselli
Prosciutto cotto. goﬂo. Tofu. Carote

€ 4 . O 0 / &a O

72
ZUpPpA ASPARAGi

Asparagi. 5ur|rn1 e Uova

€ 4.000



RAMEN

4

Ramen iNn brodo

con pollo € vova
Pollo. Verdure miste ¢ uova

€ 8.000

77

VERAURE E UOVA
Verdure miste e uova

€ 8.0000

77

Ramen in brodo
con GambeRri
E UOVA

Gamberi. VERdURE misTE E vova

€ 6.00

0y ~

70

76
Ramen iN brodo con Ramen iN brodo con

MANZO E UOVA
Manzo. Verdure miste ¢ uova

€ 8.000



SpAGHETTI GioppONESi

77

Udon con gamberi
GambeRri. VERAURE misTE

UdoN coN mAaNzo UdoN coN VERdURE
€ 8.00 5 Manzo. Verdure miste Verdure miste

€ 8.00°¢ € 6.00 %0

43
Soba con verdure Soba con gamberi Soba con fRuTTi MARE
Verdure miste Gamberi e verdure miste frutti mare misto e verdure

€6.00M0 € 9.00%0 € 9.00F <0



SpaghEeTTi GiNESE

44

€ 8.00/

Spagherri di soia
CON VERAURE MiSTE
Verdure miste

€ 6.00 %

48
SpagherTi di riso
CON GAMDbERI
Gamberi. Verdure

miste e uova

€8.00%0

Spagherti di soia
CON GAMDbERI
Gamberi e verdure miste

€ 8.00"

49
SpagherTi di riso
CON VERAURE MISTE
Verdure miste e uova

€ 6.0000

Spagherri di soia
CON CARNE PiCCANTE

Carne di maiale macinato
e verdure miste piccante

Spagherri di soia
coN [RUTTI MARE

Gamberi. Polipo. Polpa

granchio e verdure miste

€8.007

50 N
Spagherri di riso
coN fRUTTI MARE
Gamberi. Polipo. Polpa

grcnchio e verdure miste

€ 8.00¥Y<0



SpAGHETTI CiesE |

51
RAmMEN saltato con
VERAURE MiSTE

€ 6.00 by

92 2% 24
RameN saltato con RamEeN saltato con Gnocchi di riso
MANZO GAMbDERI CON VERAURE

€ 8.000 € 9.00¥0 € 6.00



Riso |
\ 4
Gohan

riso bianco con sesamo

€ 2.50 Qi

Riso salrato Riso saltato
CON VERAURE CON GAMDERI
Verdure miste e uova Verdure miste.

6
Riso salrato Riso Al curry
CON MANZO Piselli. Curry.
Manzo. Verdure Prosciutto cotto

miste e uova

€ 7.000 /488

L

62

Riso saltato con
fRUTTI MARE
Gamberi. Polipo.

Polpa granchio.
verdure miste e uova

€ 8.0040

Gaomberi ¢ uova
€8.001 0,

e uova

£€6.000) 8

Riso salrato con

pollo
Pollo. Verdure
miste e uova

Of

61
Riso alla canTONESE

Piselli. Prosciutto
cofto e uova

\L € 6.00/0

67

Riso special
%nzerci.

o] ina.
Goﬁwpl:?eri.

pollo e uova

€8.0040



Pollo

64

Pollo Al mandorle
Pollo. Mandorle e carote

€ 6.00

10
({;}J

Pollo con salsa Pollo al limone Pollo con bambu
PICCANTE Pollo e salsa limone E funghi

Pollo. Peperoni. Cipolla e € 6.00¢ € 6.00

salsa piccante ’

€ 6.00,

68 69

Pollo con verdure Pollo Al curry Pollo agrodolce
Pollo. Peperoni. Copolla. ~ Pollo frifto. Peperoni.
€ 6-00 qubfj e 50'50 Currg ClpOIIO plselll nnonos.

€ 6.00 € 6.00



Pollo / verdure

7

Pollo con salsa
Thai

Pollo e salsa thai

€ 6.00/

72

Pollo con sedano
Pollo e sedano

€ 6.00

---------------------------------------------------------------------------------------------------------

Germogli di soia Fritrata di vova Verduge Mis

Uova. Cipollina e gamberi



Manzo !/ Maiale

76
MANZO CON pEpE
NERA

€ 6.50

€ 6.50

MANZO CON

salsA picCANTE
Manzo. Peperoni. Cipolla

e salsa piccante

€ 6.50»

Manzo con salsa Thai

€ 6.50/

MANzZO CON VERAURE Mix

e 8.390

8l

Manzo Al curry
Manzo. Peperoni. Cipolla.
Bambi e salsa curry

€ 6.50

84

Maiale special

Suino. Bambu. funghi.
Carote. Cipdlla e peperone

€ 6.50 »

79 %
Manzo con funghi
£ bamby

€ 6.50

82
Manzo special

Cipollotto. Peperoni secco.
pepenera e salsa soia

€ 6.50/

Maiale con salsa Thai

€ 6.50/



Gamberi / CalamARi

86

Gamberi sale € pepe

Gamberi cipolla.
Peperoni. Sale e pepe

GambeRri saltato
CON VERAURE

€ 8.00%

90
Gamberi Al curry

Gamberi.Peperoni.
Cipolla. Bambi e sdlsa curry

€8.00%

S P

93
Gamberi speciale

€ 8.00%~

38
GambeRri con

bambuU e funghi
€8.00%

9

Gamberi con salsa Thai
Gamberi e salsa thai

€ 8.00% /

Calamari cippollotro

calomari e cipolle tta

€8.00

GAMbERI cON salsa

PICCANTE

GamberiPeperoni.
Cipolla e salsa piccante

€8.00%7/

92

Gamberi Agrodolce
Gamberi.Peperoni.

Cipolla. Piselli. Ananas.

gs B>
Calamari con

salsa piccante
Calamari. Peperoni.
Cipolla e sdlsa piccante

€ 8.00



96
GAmbERONI

€9.00 ¢

Teriyaki Sake

Teriyaki Suzuki

€ 6.00 TEppAN TeppAN
Salmone con salsa feriyoki Branzino con salsa teriyoki
€ 9.00 ™ € 9.00

100 101

Yaki ebi Yaki ToRi
Spiedini di gamberi Spiedini di pollo
€6.00 % € 6.00

107
Salsiccia Teppan

€ 6.00

102

Yaki calamari
Spiedini di calamari

€ 6.00 &

104 " he
Teriyaki Mix
Salmone. Branzino.

Spiedini di gamberi,

clomoari e salsa teriyoki

€13.00 & Y



107

Tempura Ebi
Gomberi fritti

€10.00 Y !

106 107 108

Tempura Misto Tempura Yasai Pane [riTTO
Gamberi e verdure fritt Verdure miste fritte €350
€9.00 Y ¥ € 8.00 0!

109 110
lka Fry Tempura Pollo
Cadlomari fritti Pollo fritto

€10.00} — € 8.00¢



NiGiri mix
6 pz misto dello chef

112 113 4

Sake SuRrimi Avocado
Salmone Polpa Granchio Avocado

€ 3.00 « € 2.50 «§ € 3.50%
5 | e o
Suzuki AmAEebi Tako
Branzino Gaomberi crudo Polipo

€ 3.00 € 4.00¢ € 3.00«

118 19

Maguro Ebi

Tonno Gambero cotto
€3.50< €3.00%



| Nigiri speciale .

Sake kiro

Salmone scottato.
Kataifi e salsa terigaki

€ 4.00 = §0

127

Sake special
Salmone.avocado

€ 4.00<0

126
Black Sake

Salmone

€ 3.00=

Tuna kiro Suzuki kiro

Tonnp_ scottato. Branzino scottato.
Kataifi e salsa teriyaki Kataifi e salsa teriyaki
€ 4.00 2§00k € 4.00=404

127
Tuna special Anguilla
Tonno.avocado ﬂnlguillo e "
€ 4.000 salsa teriyaki
€ 4.00=

127 128

Black maguro Black Suzuki
Tonno Branzino

€ 3.50 & € 3.00 &



Hosso

129

Hosso Miura
Salmone cotto

Philadelphia e

salsa feriyaki

€5.00 (2

171 172
Hosso ebi Hosso Sake
Tonno Gamberi cotto Salmone

€6.00 = €5.00%

Hosso avocado Hosso [ritto Hosso surimi
Avocado Salmone Philadelphia Polpa granchio
€5.00 by e salsa teriyok €500 <}

’ €7.00¢

137

Hosso tonno Hosso Kappa
Tonno cotto Cliriek
€ maionese

€ 6.000 € 4.00 %



| Hosso speciale |

139

Hosso [ritTo

CON ANANAS
Salmone.

Philadelphio e anonas

€7.00 %

140
Hossomaki Sake
foglia di soia e samone

€7.00¢

1728
Hosso ebiten

foglia di soia. Riso venere.
gamberi fritti e salsa teriyoki

€7.00
744

141

Hosso tonno special

Foglia di soia. Tonno cotto,
Maionese e salsa teriyoki

€7.00 0]



| URamAKI 8pZ

142
URA MiuRA

Salmone cotto. Insalata.
Philadelphia e salsa teriyoki

143 144 147

Ura mix Ura California Ura Philadelphia
Uramaki Surimi. Samone.

misto dello chef fivocado e maionese fivocado e Philadelphia
€ 8.00 % € 8.00 ©%0¥ €38.00T4%

BB

146 147 148

UrA VEGETARIANO Uramaki Sake Ura spicy salmon
Avocado. Salmone e avocado Salmone. Avocado
Cefrioli e insalata € 8.00 — % e salsa piccante

€8.00/ = #0

.149 120

UrA spicy Tuna URA MAGURO
Tonno. Avocado Tonno e avocado

e salsa piccante

€ 9.00 W
€ 9.00/2 50 s



Uramaki 8pz

171
URrA ebiten

Gamberi fritti. Insalata.
Maionese. Kataifi ¢
salsa ’r:zrigoki

Ll &
i & oy ()
€9.0087&0

124

URA ASPARAGi
friTTO

Asparagi fritto
e ﬁilogelphio i
€ 9.00 <0

127
Black Miura

Riso venere. Salmone
cotto. Insalata.
Philodelphia

e salsa teriyoki

€10.00¢ <

152
Ura salmone [ritto

Salmone fritto.
Philadelphia.

Kataifi e salsa Terigoki

€ 9.00 jaf

122
Black ebiten

Riso venere. Gamberi
fritti. Insalata. Maionese
e salsa teriyoki

€10.00%Y%0

Black tuna
Tonno cotto. Insalata.

Phiodelphia e

salsa teriyaki

€10.00 %1

153
Ura branzino

fRiTTO

Branzino fritto.
Philadelphio. Avocado.
Salsa teriyaki e
cipolla fritto

€ 9.008 =

Black salmone

friTTO

Riso venere. Salmone
fritto. Philadelphia

e salsa Terigofi

€ 10.00 <

Black Sake

Riso venere. Salmone.
Avocado e

Philodelphia
€ 10.00 < %[
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) RAMAkI 8p1 speciAle
/\ /\ \ / /\ / /
Ura DraGoN

Gamberi fritti. Insalata
e Ph'rlodczIEhio. fsterno
samone. Avocado

e teriyoki

€12.00
i

161 162 167

Ura Arcobaleno Ura Super Ura Tiger
Gamberi cotto. Salmone. Granchio. Gamberi fritti e
Granchio. Phiadelphia. Phiadelphia. tsterno Maionese.

Esterno pesce misto.
fAvocado e teriyoki

€ 10.00 < flj %

164
Ura Roll Me Up

Surimi. Avocado. Maionese.
fsterno salmone scottato.
Mondorle e teriyaki

€ 12.000§ %0

avocado. Tonno crudo.
Tobko e teriyoki

€10.00 —0i &

fsterno salmone.
Teriyoki e Kataifi

€ 1.00 1Y %O

167

Ura mango roll
Samone. Phiodelphia.
Mongo. Salmone
scottato esterno.

Salsa mango e pistacchio
€12.00 ©=®00

166

Ura TomATOES
Salmone. Philadelphia.
Pomodori e salsa
mango

€ 1.00 =D%



Uramaki 8pz speciale

Nl k“-.
=\
167
Ura AspAragi style
fAsparagi fritto. Philadelphia.

Salmone esterno.
Kataifi e salsa teriyaki

€ 12.00 b i

169

Ura crispy roll
Surimi. Maionese.

Avocado. Granella
di cipolla e teriyaki

€ 10.0040%

171
Ura Salmon style
Riso venere. Salmone.

Avocado. Philadelphia.

Pistacchio e salsa teriyaki

€1.00 §oH0O

UrA Cheese roll

Gamberi fritti. Avocado.
Philadelphia. formaggio
esterno. Crunch e teriyaki

€12.001 70

70
Ura Black Miura

Riso venere. Samone cotto.
Insalata. Philadelphia.
Salmone scottato esterno

Granella di Cipolla e
salsa feriyaoki

172

Ura Miura style

Riso venere. Salmone cotto.
Insalata. Philadelphia.
Salmone esterno e

Crunch e salsa teriyoki

€ 11.00¢04%



177 ‘
Furo california

Surimi. Avocado e maionese

€ 6.00 o0

174

Futo [riTTO
Salmone. Avocado.

Philadelphia.

Kataifi e salsa teriyaki

€ 8.00 § o f

176
Futo MiURA VENERE

salmone cotto.
Philadelphia.

Insalata e salsa teriyaki

€7.00

177

Futo ebiten
Gambero fritto. Insalata.
Maionese e salsa teriyaki

177

Futo namazake
Salmone. Philadelphia.
Avocado e salsa teriyaki

€ 6.00 <]



Nido

178
Nido Black

Palina di riso venere con
Philadelphio

Kataifi e salsa teriyaki

€ 4.000%

179

Nido spicy salmon
Pdllina di riso con
salmone e salsa picconte

€ 4.00 <

180

Nido spicy Tuna
Palina di riso con
tonno e salsa piccante

€ 4.00 /<

181
Nido Philadelphia

Palina di roso

con Philadelphia
€3.000%



182
Temaki Sake

Salmone.

Avocado e Philadelphia
€ 4.00 «—sh

Temaki

187

Temaki ebi fritro
Gamberi [ritro.
Insalata. Maionese

£ salsa Teriyaki

€ 4.00870%

184 187 o
Temaki Tuna Temaki ebi
Tonno e avocado Gambero

cotto e avocado

187 188

Temaki spicy Tuna Temaki California
Tonno e salsa piccante Surimi. Gambero

€ 4.50 L2 08 cotto e avocado

€ 4.008%0%

186
Temaki Yasai

Avocado.
Cetrioli e insalata

€ 4.00 04

189
Temaki spicy
salmon

Salmone. Avocado
e salsa piccante

€ 4.00 / I 10



190

*Temaki salmon [ritTo
Sfoglia di soia con riso venere.
Sdmone fritto. Insalata.
Philadelphia e salsa teriyaki

€7.00
fyok

197

191 192 19 .
*Sake Temaki *Ebi Temaki TEMAI.“ E.b"EN .SDEC'A[
foglia di soia fodlia di soia. Gamberi gzghgc?' sfo*g C?n rlz? SRS
Salmone e avocado fivocodo e maionese o TSRS

Philadelphia e salsa teriyoki

€5.00 fo €7.000% 04 €5.00 40404



194
TARTAR SAke

Salmone ftritato con
salsa di sesamo e wasabi

€ 8.00
< g

197 196

TARTAR TUNA TArTAR Suzuki
Tonno ftritato con salsa Branzino tritato con salsa
di sesamo e wasabi di sesamo e wasabi

€10.00 & €8.00 %



TARTAR spEecial

198

TARTAE speciale misto

riso salmone tonno.branzinoikura
e salsa wasabi

€ 11.00=

200
TARTAE speciAle manGgo

avocado, salmong, manGo,
salsa mango

€ 11.00 =

'a scelta\di 5 proposti

/nel menil tastinglordinabile 3 porzioni

197

Tarta€e speciale salmone
tartore di solmonepasta di kataifi
salsa wasabi

€9.00

199

TarTAE speciale di Tonno
tartore di tonnopasta kataif
salsa ponzu

€ 10.00 ¢

201

TARTAE speciale salmone

VENERE
Riso VENERE,MANdORILE,salmonE,
salsa wasabi

€ 11.00 &ao



Gunkan

202 203

Gunkan GunkaN surimi
spicy salmon i @ maienese
Salmone piccante € 3.90 T

€4.00/

204 207
Gunkan spicy Tuna Gunkan Tobiko

Tonno piccante Uova di pesce volonte

€ 4.00/ € 2.00> |

206 207
Gunkan zucchine Gunkan wakame
SalmonEe piccanTe Aghe giopponese

€ 4.70 & €3.00M%



208
Gunkan Mix

6 pezzi misto dello chef g™

€12.00
sab Sl

209
Gunkan spic
Sake el

Salmone con
salsa piccante

€5.00 /—

212
Gunkan Frash

Salmone esterno
e Phiadelphia

€ 4.500:

210
Gunkan black

Salmone esterno.
Riso venere.

Phiadelphia e Kataif
€ 7.00 0}

it

[ ”
.

217

Gunkan pistacchi

Salmone esterno.
Philadelphia.

Pistacchi e salsa teriyoki

€ 450860

211

Gunkan spicy
MAGURO

Tonno con salsa
piccante

€ 5.00/ <

214
Gunkan Sake
special

Sfoglia di soia esterna e
salmone picconte

€4.00 /i



Sushi misto

21%

Sushi party
4 nigiri. 4 hossomaki

4 uramaki

€15.00 Yl s

216
Sushi GRAN pARTy

i

8 nigiri. 8 hossomaki R e, A .

8 uramaki 8 sashimi.. 2 0N ‘;&;

& Qﬁ @93@5 ‘1?} 3 ", A T
Pt ,.r"'"

—

-



CARpACCiO _. (ORdiNAb.i.lE 2 porzioni pER Tiéo / pE“SOﬁA)

217

Carpaccio Sake Carpaccio MAGURO
Salmone con salsa di Tonno con salsa di
sesamo ¢ wasabi sesamo e wasabi

€ 8.00 ¢ € 10.00 T

---------------------------------------------------------------------------------------------------------

219 220 221

Chirashi Sake Chirashi Tuna Chirashi misto

Riso con salmone e sesamo Riso con tonno e sesamo ]?iso CO% salmone.
€900 % €11.00 & onno. Bronzino e sesamo

€10.00 <%



Sashimi

2272

Sashimi mix

L Salmone. Tonno. Branzino.

fasolare. Scampi e gombero rosso

€14.00

(ORdimbilE 1 sola volra)
oy

.........................................................................................................

225 224 227

Sashimi Sake Sashimi MAGURO Sashimi Suzuki
Salmone Tonno Branzino
€ 8.00 < € 9.00 <= € 8.00 <=

(ordinabile 2 porzioni per Tipo / pErsonA)



226
Tataki Sake

Samone scottato con
sesamo e salsa teriyaki

€ 11.00 &%/

227 | 228 229
Dutou ebi fritto Dutou sake fritto Dutou AspARAGi

Gamberi fritto avvolto Samone fritto avvolto fAsparagi fritto avvolto
con salmone scottato. con salmone scottato. con salmone scottato.

Philodelphia. Philadelphio Philadelphia.
Kataifi e salsa teriyaki Kataifi e salsa teriyoki Kataifi e saksa teriyoki

€75.00 €75.00 €75.00
R b fi g



Hitachino
White Ale

Blanche Wit rinfrescante e dalle note
agrumate e speziate, ideale come
aperitivo o in abbinamento a tutto pasto,
specialmente con piatti leggeri e di pesce,
ma anche con fritti.

BEBxAFE—I
ABBINAMENTI:

@’ SUSHI @ APERITIVI
@ FRITTI OSTRICHE

Alc. Vol.: 5,5%

Le combinazioni ditnalto’e luppolo
sono infinite, ma, il nostro obiettivo
é bilanciare il carattere di questi
dueingredienti per creare una
sinergia raffinata e una birra perfetta

Hitachino

Dai Dai Ale

Ipa dalle spiccate note agrumate,

grazie all'uso di «Fukure Mikan»,

agrume giapponese simile al mandarancio.
Retrogusto umami, rende questa birra
estremamente beverina.

ABBINAMENTI:

_.@ | nostri sake...

. : Masumi ® Futsushu
Sa pev! Che Ilsa ke " Karakuchi Questo Sake ha corpo leggero, secco e delicato
non e un distillato! Gold con aroma bilanciato. Il riso utilizzato per la
‘ . produzione é il Miyamanishiki, famoso sakamai
ha una gradazione alcolica della prefettura Nagano. Si abbina ad un ampia
170 A 1RO varieta di pietanze, vi consigliamo inoltre di
trail4®ei16”. provarlo a tutte le temperature, da freddo a
. viene servito freddo, caldo caldo, per gustarne l'evoluzione del gusto.
0 a temperatura ambiente. ABBINAMENTE:
@ 5 volte meno acido del vino,
@ TERIYAKI @ AGRODOLCE

accarezza i sapori, li accompagna
e non li contrasta.

9 @ TEMPURA @ SUSHI



BEVANDE

Acqua 0,75 Lt.

Coca Cola/Coca Zero/ The Limone/Sprite/Fanta

The Verde (Caldo)
The Gelsomino (Caldo)

Calice di vino
Gingerino/Crodino
SpriziAperol/campagnari)

BIRRA

Asahi

Asahi

Kirin

Kirin

Sapporo

Tsingtao

Hitachino dai dai dle 330ml (arancione)

Hitachino red rice 330ml (rosso)
Hitachino white adle 330ml (azzurro)

DIGESTIVI

Amari

Liquirizia / Limoncello

Craoppa

IWhisky

SAKE piccolo (Caldo o Freddo)
SAKE grande (Caldo o Freddo)
Coffe

Caffé Decaffeinato

Caffe Corretto

Caffe Ginseng / Orzo

Bel
SO cl
5 e
SO cl
6S cl
64 cl

2,50
3.00
3.00
3.00
3.50
3.00
1.00

1,00
5.00
1,00
5,50
7,00
5.00

7.00
7,00
1.00

350
250
3,50
4,00
350
6.00
1,20
1.50
2.00
180



LE BOLLE METODO CHARMAT

Valdobbiadene Prosecco TV DOC Brut

Valdobbiadene Prosecco Sup, DOCG Brut “Fagher”

Valdobbiadene Prosecco Sup DOCG Extra Dry

"Colbelo”

FOLLADCR

LE COLTURE

MEROTTO

LE BOLLE METODO CLASSICO

Franciacorta DOCG Brut
Franciacorta DOCG Saten
Trento DOC Brut

Blanc de Blancs Pas Dose
Blanc de Blancs AOC

Charles de Gaulle AOC

| BIANCHII

Soave Classico DOC "San Michele”

Bianceo di Custoza DOC "San Michelin”

Muller Thurgau DOC "Le Giare”
Pinct Grigio DOC "Terra Alta”
Geuwturztraminer DOC “Kies”
Sauvignon Doc

Ribolla Gialla IGP Collio

Lugana DOC

Gavi di Gavi DOC

Passerina IGT

Creco di Tufo DOCG

LE VEDUTE

LE VEDUTE

ENDRIZZI

MARCALBERTO

DRAPAER

DRAPAER

CARUGATE

GORGO

ROENC

ROENO

ROENO

TENUTA LUISA

VIGNA DEL LAURO

TENUTA ROVEGLIA

MONCHIERO CARBONE

SPINELLI TRATTURO

DE FALCO

VENETO

VENETO

VENETO

LOMBARDIA

LOMBARDIA

TRENTINO

PEMONTE

FRANCIA AUBY

FRANCIA AUBY

VENETO

VENETO

TRENTINO ALTO ADIGE

TRENTINO ALTO ADIGE

TRENTINO ALTO ADIGE

FRILILI

FRILILI

LOMBARDIA

PIEMONTE

ABRUZZO

CAMPANIA

15.00€

18.00€

21.00€

2800€

30.00€

2800€

30.00€

15.00€

S0.00€

15.00€

18.00€

18.00€

18.00€

22.00€

2000€

21.00€

2000€

18.00€

15.00€

18.00€



Vermentino di Sardegna "Comminera” AUDARYA

Chablis Vieille Vigne AOC HAMELIN

| ROSSI

Valpolicella "Rio Albo” DOC CARUGATE

Cabernet Sauvignon DOC Breganze IC MAZZUCATO

MEZZE BOTTIGLIE

BOLLE

Prosecco Extra Dry DOC 375 ¢ SUTTO
BIANCHII

Gewtrztraminer DOC 375 ¢ ROENO
ROSSI

Valpolicella DOC "Rio Albo™ 375 ¢ CARUGATE
Chianti Colli Fiorentini DOCG 375 TORRE A CONA

\/INI AL CALICE

SARDEGNA CAGLIARI

FRANCIA

VENETO

VENETO

VENETO

TRENTINO ALTO ADIGE

VENETO

TOSCANA

CHIEDI ALLO STAFF | VINI DELLA SETTIMANA

22.00€

3000€

18.00€

16.00€

10.00€

10.00€

8,00

8.00€



CIP CIOP
6.00

MOCHI MISTO 6,00

Pasta di riso con ripieno gelato DORHEMON 350 GELATO 3,50

alla Vonig“o cocco, the verde Pancake con rplenc di marmellata Cioco[ato/Crema/Frago|a
di fagioli rossi azuki Fiordilatte

o fior di ciliegio

2 HBETTCHEL UFAE CREMOSO AL CIOCCOLATO
50 $.90
(+ 1,00 CON ALCOOL. |

CREMOSO Al FRUTTI ROSSI RONDO VANIGLIA E FRAGOLA
490 S.50



Black Biscuits

Pan di Spagna al cacao farcito con
crema al formaggio e granella di
biscotto ricoperta di cioccolato.
Decorata con granella di biscotto
nero e crema alla nocciola.

4.90€

Coppa tiramisu'
Pan di Spagna imbevuto al caffé

con gelato semifreddo al caffé
e zabaione

5.50€

2312
Coppa Caffe

Gelato alla panna variegata al
caffé. Decorata con chicchi di
cioccolato al caffé.

5.90€

Panna cotta
con caramello

Panna e latte fresco con
salsa al caramello

4.90€

GELATO FRITTO
4.90€

Cremoso al
pistacchio

Morbido biscotto alla noccicla

con crema di ricotta e pistacchio,

con un cuore al pistacchio, decorato

con riccioli di cioccolato bianco e granella
di pistacchi.

4.90€

N
Tartufo nocciola

Gelato semifreddo alla nocciola con
cuore di cioccolato liquido, decorato
con nocciole pralinate e meringa

4.90€






