JAPANESE RESTAURANT
CENA



ALLERGENI

Regolamento CEE 1169/2016 D.L. n.109 del 27 gennaio 992 sezione |1I-D.L
n.114/2006 | nostri piatti possono contenere allergeni.

ALLERGENI PRESENTI

s ¥ A

=

Arachidi Cerealiche Crostacal znidride solforasa Latte
contengone glutine & solfiti
Lupini Molluschi Nac Pesce Sedano
Ox0,
Semi di sesamo Senape Soid Liowva

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il nostro personale nal
caso di allergie o Intolleranze alimentan o nel caso in cul i stia sequendo una dieta vegetariana,
Siamo preparati per consigliart nel migliore dei modi. Tutti | piatti potrebbero presentare tracce
di sesamo o soia e contengona glutammato di sadio. | vini e le bevande possonoe contenere solfit,

Alcuni ingredienti dei nostri piatti contrassegnati con un (*] potrebbero essere surgelati
all'origine o acquistati freschi e surgelati da noi con abbattitore di temperatura per |8 copretta
conservazione nel rispetto-della normativa sanitaria.

| predotti a base di pesca somministrati crudi all'interno del nostro ristorante sono stati
preventivamente sottoposti @ trattamento di sbbattimento di -20°c per almeno 24 ore come da legge,



MENU" TASTINC

Con la formula TASTING potete SE RAIE

mangiare quanto volete a prezzo fisso €27 OO

(Escluso coperto, bevande, dolci e caffe) A DE RSONA
Bambini sotto 120 cm €12.00

- La scelta del menu TASTING e possibile solo se fatta da tutto il tavole.

= |l ristorante si riserva il diritte di applicare una sanzione per | piatt ordinatt e
non consumat.

/ Piatto piccante B Piatto vegetariano

Coperto € 2,00

LE TMMAGINI SONO PURAMENTE ILLUSTRATIVE
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Stick Gamberi
Inveltini di gamberi

€ 4.00

§ 1

!/Nvolrimi |NVO|TiN0d\/iETNAMiIA
erdure miste . carne e verdure

»

07 06 07

Ravioli alla piasira Polperre di poli :
kbR depe a2 Is)df; "rinoklmpg ;DO Pararine [Ritre
€ 9.90 S250Mo € 4.00

€5.00 s



ANTIpASTI
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Ravioli verdure Gyoza Ravioli di cristallo
Verdure miste Carne d moidle e verdure  Roviclo gamberi

€ 5.00 0 €500 o ‘vopere

€7.00

1l 12

Shumai Baozi PANE RipiIENO CREMA
Carne di moide e gomberi  Pane ol vapore Ripreno con crema
€5.00 €3.00W! " R

€ 2.008! (]

14 17
PANE RIDIENO CARNE Dimsum

Ripieno con come € 7.00
€7.00" |



ANTIpASTI

16
ANATRA [RiTTO

Anatra
€ 8.00/

i ‘ y
| {_;_-r Y
18
Cockrail di gamberi Nuvole di drago
Gomberetti con sako rosa® -
€ 8.00® 45 € 4.00

19 20 21
Coma wakame Edamame Gari
Insolota di dghe piccante® fogolini d soio e sole™ Lenzerc®

€ 5.00 0 € 3.50%™ € 3.00,%



Insalata

22

Insalata gomma
WAKAME

Insalota con gomma
wakame e solsa

€ 5.00
Dy

27 24 29

Insalara granchio  Insalara sashimi  Insalara mais
insclata con surimi ¢ salsa Insclata con pesce misto Inscllota con mais. e salsa
€ 5.00 g v € 5.00 b

€ 6.00 %



/UppE

27
Misoshiro

luppa misoitofu. Highe
giopponese trba cpolinal

€ 3.00%

26

/UpPpPA AGROPICCANTE
Uova, Baombia funghi Piselk
Prosciutto cotto Polo. Tofu Carote

€ 4.00/%

26
Zuppa di mais

luppa con maks e uovo

€ 4.00



RAMEN

29

Ramen in brodo
coN GAMDERI
E UOVA

Gamberi. Verdure miste £ vova

€ 8.00

70

Ramen in brodo

con pollo £ vova
Polo. Verdure miste e uova

€ 8.00

71

72

Ramen in brodo con Ramen in brodo con

VERAURE E UOVA
Verdure miste ¢ uova

€ 8.000

MANZO E UOVA
Monzo. Verdure miste e uovo

€ 8.00



SPAGHETTI GIAPPONESI

79

Udon con gamberi
Gamberi. Verdure misre

Udon con pollo Udon con manzo Udon con verdure
€ 8.00 © Manzo. Verdure miste Verdure miste
€ 8.001"

Soba con verdure Soba con gamberi Soba con frutTi MARE
Verdure miste Gomberi ¢ verdure miste  frutti mare misto ¢ verdure

€ 6.00 by € 2.00% € 9.00 ¥ «



SpAGHETTI CiNESE

46
Spagherri di soia
CON CARNE PICCANTE

Carne di maiale macinato
e verdure miste piccante

€8.00/

Spagherri di soia Spagherti di soia SpagherTi di soia
CON VERAURE MiSTE CON GAMbERI con frutti mARE
Verdure miste Gamberi e verdure miste Gamberi. Polipo. Polpa
€ 6.00 by €800 granchio e verdure miste

\

Spagherri di riso Spagheri di riso Spagherri di riso
CON GAMDERI CON VERAURE MISTE con [rRuTTi MARE
Gamberi. Verdure Verdure miste e uova Gamberi Polipo. Polpa
miste e uova € 6.000 granchio e verdure miste

€8.00" €8.00"



SpagherTi cinese/gnocchi

27
Ramen saltato con
VERAURE MISTE

€ 6.00 by

%4 29 %6
Ramen salraro con Ramen salrato con Gnrocechi di riso
MANZO GAMDERI CON VERAURE

€ 8.00 € 9.00: € 6.00



Riso

%8
Riso salraro Riso salrato Riso salrato con
CON VERAURE CON GAMbERi pollo
Verdure miste e uova Verdure miste. Pollo. Verdure
€ 6.00 Gamberi ¢ uova miste ¢ uova
€ 8.00% 14 € 7.0004

Riso salraro Riso Al curry Riso alla cantonese
CON MANZO Piseli. Curry Piselli. Prosciutto
Manzo. Verdure Proscutis Coftt cotto e uova

miste e uova e uova € 6.00/

€ 7.0004 € 6.00 /



Pollo / verdure

64

Pollo al limone
Pollo ¢ salsa limone

€ 6.00°

67

Pollo con salsa piccante
Pollo. Peperoni Cipolla e
salsa piccante

€ 6.00,

b6
Pollo con verdure

€ 6.00

Pollo al curry

Bombi e salsa curry
€ 6.00

69
Pollo con salsa

Pollo agrodolce

Thai Pollo fritto. Peperoni
Pollo e salsa thai Cipolla. Piseli. finanas.
€ 6.007 € 6.00

B T

Pollo. Peperoni. Copolla,

Pollo con bambu
£ funghi

€ 6.00

Pollo al mandorle
Pollo. Mandorle ¢ corote

€ 6.00 ¢

Germogli di soia
€ 4.00 b

72
Verdure Mix

€ 5.00 b



Manzo

77
MANZO CON pEpE
NERA

€ 6.50

€ 6.50

Manzo CcoN

salsa piccanTe

Manzo. Peperoni. Cipolla
e solsa piccante

€ 6.50,

76 '~
Manzo con verdure mix Manzo con funghi
€ 6.50 £ bambu

€ 6.50

78 79

leopAl cur_mé l Manzo con salsa thai
Banzgﬂ eeggrlscoméurrlsd B €6.50/

€ 6.50



Gamberi / Calamari

80 | 8l 82

Gamberi saliaro Gamberi con Gamberi con salsa

CON VERAURE bambu e funghi PICCANTE

€ 8.00" € 8.00: GamberiPeperoni
Cipolla e salksa piccante

€ 8.00:/

87 85

Gamberi Al curry Gamberi con salsa thai  Gamberi agrodolce
Gamberi Peperoni. Gaomberi e solsa thai qunber i.Pe roni.
Cpola Bombi e sdsa cumy €8.00) # Cipolla. Piselii. Ananas,
€ 8.00" ' € 8.00 |

87
Calamari con Gamberi sale £ pepe
salsa piccante Gamberi cipolla
Calomari. Peperoni Peperoni. Sale e pepe

Cipdlla ¢ salsa piccante ;
€ 8.00 <=4 BBL00



GambeRroONi
€ 9.00

Yaki ebi
Spledini & gomberi
€ 6.00

Teriyaki Sake

Teppan
Salmone con salsa teriyoki

€ 9.00

Yaki Tori
Spiedini di pollo
€ 6.00

Teriyaki Suzuki

Teppan
Bronzino con sdsa feriyoki

€ 9.00 >



94

Tempura Ebi
Gamberi fritf
€10.00 - ¢

9% 96

Tempura Misto Tempura Yasai Pane fritio
Gomberi e verdure fritt Verdure miste fritte €350
€9.00% § € 8.00 Bs"

-

A

98 99 100
lka Fry Tempura Pollo PANE RjpiENO
Colamori fr Polo o crema [RiTTo

€55 OH#f

€10.00 " € 8.00¢
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101
Millefoglie SAKE

Millefoglia interno con
salmone kataefi salsa
mango e terigoki
€5.00 i

102
Millefoglie Miura

Milefoglia inferno con
solmone cotto katoefi
salsa piccante e tcngolu

€500 T §

107

Millefoglie ronno
Millefoglia interno con
tonno cotto kataefi
salsa avocado e teriyoki

€ 5.00 = §



pANi pU Ri/TACOS ] pZ (ondimﬁil( I porzioni pe 1ipo / persona)

104

Pani puri sake
Esterno con Philadelphia
Interno con salmone
avocade mandorle fritte

salsa mango e teriyaki
€ 6.00 2§ ¢

106

Tacos Sake .
interno philo salmone
avocado salsa mango

e teriyaki
€ 6.00 «

10%

PANi puri miura
Esterno Philadelphio interno
salmone cotto avocado
salsa piccante

kataeti e teriyaki

€ 6.00 = O 2

107

Tacos miura

Interno salmone cotto phila
avocado salsa picconte

e teriyoki S

€6.00 i f



108
Gohan

riso bionco con sesomo

€ 3.00 2

109
Poke

Riso bionco: solmone. avocadomango.
gemben cott goma wakome. edomame.
granela di cipola fritta. salso teriyak
salsa di mango

€11.00

10
Poke style

Riso venere. salmone. avocado,
mango. gomberi cofti goma
wokome. edamamegronela di
apola fritta. salsa teriycki,

solsa d mango

€ 1100
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111

NiGiri mix

6 pz misto deflo chef
€ 9.00

112 117 N4

Sake Surimi Avocado
Salmone Polpa Granchio Avocado

€ 3.00 « € 2.50 = € 2.500

117 117

Suzuki Tako

Branzino Gamberi crudo Polipo e teriyaki

€3.00 € 4.00" €3.00
S "

118 19 120

MagGuRro Ebi Anguilla

Tonno Gombero cotto anquila e

€3.50 €3.00% solsa teriyoki

€ 3.00%



Nigiri speciale 2pz

Sake kiro
Salmone scofttato.
Kataifi e salsa teriyaki

€ 3.50 <}

124

Sake flambe
Salmone scottato cipollina

salsa crpollo e teriyaki
€ 3.50 ¢

127

Sake spicy
Salmone scottato salsa
piccante e prezzemolo

€ 3.50 4

Sake rAmufo
Salmone scottato tariufo
salsa mango e feriyoki

€ 3.50 =¥

122

Tuna kiro

Tonno scottato.
Kataifi ¢ salsa teriyoki

€ 3.50 =04

Tuna ﬂAMbE

Tonno scottato cipoliina
salsa cipolla e teriyaki

128

Tuna spicy
Tonno scottato salsa
picconte e prezzemolo

€3.50=/

171
Tuna 1arTUfO

Tonno scottato tartufo
salsa mongo e tengdu

€ 3.504

Suzuki kiro
Branzino scottato.
Kataifi e salsa teriyaki

€ 3.50=408

126 <o

Suzuki Hambe

Suzuki scottato cipoliina
solsa cipolla e teriyaki
€ 3.50%

129
Suzuki spicy

Suzuki scottato salsa
piccante e prezzemolo

€ 3.50922

Suzuki tarTufo
Suzuki scottato tartufo

olsa m e teriyaki
e



Nigiri speciale 2pz

ak cuk

177 174 137

Black Sake Black maguro Black Suzuki
Salmone Tonno Branzino

€ 3.00 ¢ € 3.50 € 3.00 ‘

177 178
BlackSake karsvo Blackiuna katsuo Blacksuzuki katsuo
salmone salsa mango Tonno salsa mango Suzuki salsa mango
kotaefi e teriyoki katoefi e teriyaki kataefi e teriyaki
€ 3.00 =} € 3.50 =} € 3.00 -
s i
' & .
179 140 141
Sake Gio Tuna Gio Suzuki Gio
Salmone e salsa Tonno e sabka Suzuki e saksa
avocado avocado avocado
€ 3.00¢ € 3.50« € 3.00 «
A
- _J
142 —-— 147
Manzo Manzo Gio
Manzo salsa teriyaki Manzo scottati salsa piccante
e sesamo e cipoline

€3.00744 €3.500402



Hossomaki 8pz

144

Hosso Miura
Salmone cofto

Philadelphio e
salsa teriyaki

€7.00°

147

Hosso maGuRO

Tonno

€ 6.00

148

Hosso avocado

Avocado
€ 7.00 by

171
Hosso f[(ino

Spicy SA
Salmone e salsa

€7.00

MONE

pic

anfe

¥ 4

192

146

Hosso ebi
Gamberi cotto

€ 6.00

Hosso Kappa

Cetrioli

€ 2.00 ¥

Hosso [ritro

MANGO

Salmone mango e
Philadelphia salsa mango

€7.00%

147

Hosso Sake
Salmone

€ 6.00

120

0550 GAMbDERI
RITTO
gamberi fritto ¢
salsa teriyaki

27 )
0550 [rit10
Salmone Philadelphia

e salsa teriyak sesamo

€700



UrAMAKI 8PZ

154

URrA miura

Samone cofto. Insolota
Philodelpha e sofso teriyoki

i

1% 126 127

Ura mix Ura California Ura Philadelphia
Urannaki Surini Salmone.

misto defo chef Avocado e moionese fAvocado e Philodelghia
€ 8.00 <% € 8.00=/CH €8.00 ¢

ésﬁm - -

128 129 160

Ura Vegerariano Uramaki Sake Ura spicy salmon
Avocado. Salmone e ovocado Salmone. Avocado
Cetriol e insalata €8.00 4 e salso piccante

161 162 163

Ura spicy Tuna Ura maGuro Ura gamberi corro
Torno, Avocada Tonno e avecado Gamberi cotto Philodelohia
e sabo picconte €900 e ovocado

€ 900/ ' € 9.00 T2 8



Uramaki 8pz

_p

164
Ura ebiren

Gomberi friffi Insalota
Maonese. Kataifi 2
salsa terigoki

€ 9.00 -

~

N\
167

Black salmone

friTrO
Riso venere: Salmone
fritto. Philodelohio

e salsa teriyoki

16%
Ura salmone [ritio

Solmone fritto.
Phiodelphio
Kotaifi e soko tengoki

€ 9.00Haa0

168

Black Miura
Riso venere. Salmone
cotto. Insalata
Phiodelphia

e solsa terigoki

166
Black ebiten

Riso venere. Gamben
fritti. Insclota. Maionese
e salsa teriyaki

€10.00 " =

169
Black Sake

Riso venere. Salmone
fivocodo e
Philodelphia

€ 10.00



Uramaki speciale 8pz

170

Ura Tricolore
Gomberi frittiesterno

awolfo do ovocodogombero -
rosso Philodelphia
teriycki e pistacchio

€ 13.00

- - alg
Ridalik

171
Ura Black Gambero

Riso Venere interno gombero

cotto e avocodo esterno
solmene: scottoto phila
mandorle frifte e termyaki

€ 11.00

174

Ura mango roll
Scdmone. Phiodeiphio.
Mango. Salmone
scoftato esteno.

Salso mango e pistocchio
€ 12.00 =#{10

172
Ura Cheese Roll

Interno gombere cotto
e avocado esterno
cheese e solsa picconte

€1.00 i(#sr

177

Ura Black miura Roll
Riso venere Salmone cotto.

Insalata. Philadelphia.
Salmone scottato esterno

Granello di Ci
sols% mriyolh porr'e
€10.00: - u 2

177

Ura Tiger
Gamberi fritti
Maionese
Esterno salmone.
Teriyaki e Katafi

€ "OO RV

176

Ura dragon
Gamberi fritti insalota
e Philadelphia. esterno
salmone avoccado e
teriyaki

€ 12.000 =% &0



Uramaki speciale 8pz

Pistacchio e salsa teriyaki

€ 11.00 jj«

Ak e

178
Ura Mango

Imemo con salmone
esterno con
Phalodelphuo mango

e salsa mango
€ 10.00

179
Ura Black Oro Roll

Riso Venere oro interno

con salmone e avocado
esterno con Philadelphia
mandorle fritte e teriyaki

€12.00

180

Ura Black Cereali

Riso Venere interno con
gamberi fritti esterno con
cereal di riso e salsa

mango

€ 11.00 0

) ;
" o )
Y el ’
’ ¢ .A 4" 1
"' - 4 b .
l';‘ \
.

167

Ura spicy Roll

Interno salmone fritto
esterno con salmone
scottato salsa picconte

e pistacchio

€ 11.00~

v

181
Ura Tobiko Roll

Interno con salmone e
avocado esterno avvolto
da tobiko salsa avvocato e
perle di riso masago arare

€ 11.00

184

Ura Black smoke
Riso Venere interno
saimone ¢ avocado esterno

con salmone crudo e
kataefi e solsa teriyaki

€ N.00 <

182
Ura Mango sryle

Interno con salmone e
avocado esterno salsa
mango e prezzemolo

€ 11.00

187
Ura Black Tuna Roll

Riso Venere interno con
maguro e avwocado esterno
con fonno scottato Philadelp-
hia kataefi e salsa teriyoki

€ 11.00 ¢



Furo maki 7pz

187
Furo ritro Furo ebiren
Salmone. fivocado. Gambero fritto. Insalata.,
Philodelphia. Maionese e salsa teriyoki
Kataifi e saka teriyaki £7.00:

€8.00 ]

188 189

; : Futo namazake
Furo california Solmone. Philadelphia
Surimi. Avocado e maionese Avocado e salsa teriyaki

€ 6.00 =0 € 6.00



Nido 2pz

190
Nido Black

Palina di riso venere con
Philadelphia.
Kataifi e salso teriyoki

€ 4.00

191 192 197

Nido spicy salmon Nido spicy Tuna Nido Philadelphia
Palina d riso con Palina di riso con Palina d roso

solmone ¢ saba piccante torno e soka peconte con Philodelphio

€ 4.00, € 4.002 €3.00°



194
Temaki Sake

Salmone

fAivocado ¢ Phiadelpho

€ 4.00

196 197
Temaki TuNA Temaki ebi
Tonno ¢ avocodo Gambero g
oo 2 avoco
€ 4.50 -
€ 4.00

199 200
Temaki spicy tuna Temaki California
Tonno e salsa picconte Surimi Gombero
€ 4.50 / cotto e avocado
€ 4.00 ¢

Temaki 1pz

19%
Temaki ebi ritto

Gambeni [riro.
Insalara, Malonese
£ salsa reriyaki

€ 4.00:

198
Temaki Yasai
Avocodo

Cetricli e nsdlata

€ 4.00 %

201
Temaki spicy
salmon

Samene. Rvocado
¢ sasa piccante

€ 4.00/



. TARTAR

202
Tartar Sake

Salmone fritoto con
sola di sesamo e wasabi

€8.00

”~
/
203% 204
TARTAR TUNA Tarrar Suvzuki
Tonno fritato con salsa Branzino tritato con salsa
di sesamo e wasabi di sesamo e wasabi

€10.00 ¢ €8.00



TARTAR SpECiAlE ]pl (ordinabil | porzioni per Tipo / persoa)

207 206

TarTAR Sspeciale Amaebi TArTAR speciale salmone VENERE
Interno riso bionco amoebi Interno riso Venere salmone

crudo fobiko e sdsa Wasabi Kotafi salsa wasabi

€12.00 " €1.00

207 208

Tartar speciale mango TartAR speciale salmone
avocado, salmone, mango, fartore o solmoneposta di kotaifi
salsa mango salsa. wasabi

€ 11.00 =§ € 9.00 <



Gunkan 2pz

209 210

Gunkan Gunkan zucchine
spicy salmon Salmone piccante
Salmone picconte € 4.50

€ 4.00/ -

211 212
Gunkan spicy Tuna Gunkan tobiko
Torno picconte Uova d pesce volonte

€ 4.00,- € 2.00



Gunkan speciale 2pz

213
Gunkan Mix
6 pezz misto delo chef
€12.00

=

A

214

Gunkan spicy

Sake
Salmone con
salsa piccante

€ 7.00/

217

Gunkan frash

Salmene esterno

e Phiodelphia
€ 4.50<(

220

Gunkan Tuna Kiro

Tonno scotioto estermno
con Philodeiphia tartufo
nero e saisa teriyokl

€ 2.00<{

215
Gunkan black

Salmone esterno.
Riso venere Phiodeiphia
e Kotoffi teryaki

€ 2.00> (1§

218

Gunkan pistacchi
Solmene esterno.
Phiodelphio

Pistacchi e soba terigaki
€ 4.950 = f¢

216

Gunkan spicy
MAGURO

Tonno con solsa
piccante

€ 2.00,

219

GunKan mangGo
Salmone esterno solsa
mango e mondorle fritte

€4.50=

221
Gunkan Sake Kiro

Samone scottoto esterno
Phiadelphia ¢ salsa wosabi

€450



Chirashi

222
Chirashi Sake
Riso con samone e

sesomo teriyoki

€ 9.00 -

223 224

A Chirashi misto
Chirashi tuna By cotr skmnone. Tonis
Riso con torno e Bronzine e sesomo teriyok

sesamo teriyoki €10.00
€ 1.00 =«



CARDACCiO (ordinabile 1 porzioni per Tipo [ pErsona)

227 226

Carpaccio Sake Carpaccio MAGURO
Salmone con saksa di Tonno con salsa d
SESOMO e Qroncio 5850MO € orancia

€ 8.00 € 10.00

227 228

Carpaccio amaebi CARrpAccio scampi
Amoebi con soba di Scampi con saka di
S2SQMO @ aroncio SESamMo 2 arancia

€ 9.00 € 10.00



Sushi misto

229
Sushi party

4 nigri. 4 hossomaki
4 uromaki
€17.00

230

Sushi GrRAN party
8 nigiri. 8 hossomaki o
8 uramoki 8 soshimi. ;

€35.00



Sashimi

271
Sashimi mix
Saimone Zpz. Tonno 2pz. Bronzine 2pe.

W Fosolore Z2p7. Scompi fpz
y gombero rosso Ipz

€ 14.00

(ordinabile 1 sola volia)

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

232 253 254

Sashimi Sake Sashimi MAGURO Sashimi Suzuki
Salmone 4pz Tonno 4pr Bronzno 4pz

€ 8.00 € 9.00 € 8.00

(onrdinabile 2 porzioni per 1ipo [ persona)



| TATAI(i / DU'I'OU ("o'.ndlmbile:vz PORZIONI PER lipo‘j/: pensomai 'I

277
Tataki Sake 4pz

Salmone scottato con
sesamo e solsa teriyoki

€ 11.00 =4/

276 237 278

Durou ebi fritro 2pz Durou sake fritto 2pz  Durtou asparagi 2pz
Gomberi fritto avvolto Samone fritto awvolto Asparag fritto avvolto

con salmone scottato, Ic:’;‘)n 'béolmone scottato gﬁn salmone scottato
Phiadelphio lodelphio lodelohio

Kataifi @ saba teriyoki Kataifi e salsa teriyoki Katalfi @ salsa teriyoki

€5.00

WA

5.00 €5.00
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Le combinazioni di ma.ltq emppolo

sono infinite, ma.ﬂnostroob(etuvo

| éinorgln mfﬂnata e una.birra perfetta
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Sapevnchellsake
non e un distillato!

... ha una gradazione alcolica
trai 14° e i16°.

. viene servito freddo, caldo
o a temperatura ambiente.

. @5 volte meno acido del vino,
accarezza i sapori. li accompagna
e non li contrasta.

4{,- 1;** xi

Masumli
Karakuchi
Gold

Y

bl

| nostri sake...

® Futsushu

Questo Sake ha corpo leggero, ascco e delicato
con aroma bilanciato. Il riso utlizzato per la
preduzione @ il Mivamanishiki. famoso sakamai
delta profettura Nagano. Si abbina ad un ampia
varieta di pletarze, vi consigliamo inoltre di
provario a tutte le temperature, da freddo a
caldo, per gustarne levoluzione del gusto,

ABBINAMENTL

e X
@ TERIVAK) @ AGRODOLCE
\ 5\
@l TEMPURA ? SUSHI
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BEVANDE

Acqua Lurisia 0,75 Lt.

Coca Cola/Coca Zero/ The Limone/Sprite/Fanta

The Verde (Caldo)
The Gelsomino (Calde)
Calice di vino
Gingerino/Crodino

Spniz (aperol/campari)

BIrgA

Asahi

Asahi

Kirin

Kirin

Sopporo

Tsingtao

Hitachine daoi dai ale 330ml {arancione)
Hitachino red rice 330ml {rosso
Hitachino white ale 330ml (ozzurro)

DIGESTIVI

Aman

Liquinizia / Limoncelio

Groppa

Whisky

SAKE piccolo (Caldo o Freddo)
SAKE ‘grande (Caldo o Freddo)
Caffe

Caffe Decaffeinato

Coffe Corretto

Caffe Ginseng / Orzo

33 ¢l
SO ¢l
33l
S0 ¢l
65 ¢l
64 <l

3.00
3.00
350
350
350
300
4.00

4.00
5.50
4.00
5.50
7.00
2.50
7.00
7.00
1.00

350
2.50
350
4.00
350
6.00
1.20

150
2.00

1.80



L BOLLE METODO CHARMAT

Valdebbiodene prosecco TV DOC Brut FOULRDOR
Valdobbiodene prosecco Sup. DOCG Brut Fogher LE COLTURE
Valdobbiodene prosecco Sup. DOCG Extro Dry MOROTTO
Colbelo”

LE BOLLE METODO CLASSICO

franciocorta DOCG Brut LE VEDUTE
fronciocorto DOCG Soten LE VEDUTE
Tremo DOC Roeno fxiro Brut ROENRO
Blonc de blones poas Dosé MARCALBERTO
Blonc de bloncs ACC DRAPMER
fronciocorto DOCG BELLAVISTA
| BIANCH|
Soave Clossco DOC “Son Mchele’ €A RUGHATE
Bionco di Custora DOC "Son Michedn’ GORGO
Miler Thurgou DCC le Giore ROENO
Pinot Grigio DOC “Terra Rlta” ROENO
Gewurztrominer DOC Kies ROENC
Souvignen Doc TENJTA LUSA
Ribolic Gidlo IGP Colio VIGHR DEL LRURO
Lugone DOC TENJTE ROVEGUR
Gavi di Gevi DOC MONCHERO CRRBOHE
Passerina IGT SPNELLI TRATTURO
Greco di Tufo DOCG Liconto CANTNG MTO
Varmentino di Sor ‘comminera’ BUDARYA
Chobis Vielle Vigna AOC HAMELN
| ROSS!
Valpolicela Rio Abbo” DOC CR RUGATE
Cabernet Souvignon DOC Bregonze 0 MRIUCATO
MEZZE BOTTIGLIE
BOUE prosecco extro dry DOCT 375 d Mo
BIONCH Gewirztrominer DOC 375 ¢l RONO
ROSY Valpolcela DCC "Abo” 375 d CR RUGATL
ROSS! Chionti fiorentine DOCG 375 o TORRE A CONA
VINI AL CALICE

CHED ALO STAFF VIN DELLA SETTRMANA

VINETO
VINCIO
VENETO

LOMBARDIA
LOMBARDIA
VENETO
PEMONTE
FRANGIA UBY
LOMBARDIA

VENETO
VENETO
TRENTHO ALTC ADIGE
TRENTNO ALTC ADIGE

TRINTNO ALTO aDIGESJBY

R
Rl
LCHMBARRTIA
PEMONTE
ABRUZC
CRPINA
SRRDEGHA CAGUAY
FRANCH

VENETO
VENETO

VENETO
TRENTNO ALTO 2DIGE
VERETO
TO5CHa

18.00€
20006
23.00€

32.00€
3500¢
32.00¢
3500€
45.00€
50.00¢

17.00€
19.00€
20.00€
20,00€
24.00¢€
24 00€
2300€
23006
20.00€
18.00€
2200
24.00¢€
32.00€

2000€
18.00€

12.00€
1200€
10.00€
10.00€
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6.0 SEMIFREDDO AL VE(‘CH!O
MOCHI f"l STO )0 DORAEMON 35 ANI:A.ARO DEL CAPO

wla d ns on et JEIGAC Ffancake ton noeno di marnrelota
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SORBETTO AL LIMONE
2 r‘,[-
{4+ 1.00 CON ALCOOL

CREMOSOC AL CIOCCOLATO
5.00

CREMOSO Al FRUTTI ROSSI RONDO VANIGLIA E FRAGOLA
con

5.00 -



Black Biscuits

Pan di Spagna al cacaa farcito con
aema al formaggio e granella di
biscotto ricoperta di cioocolato,
Decorata con granella di biscotto
nero & crema alls nocoola.

5.00€

GELATO FRITTO
5.00€

LR ww S ]
Coppa Caffe

B pistacchio
cafte. D:cofm?: chicchi di Morbigo biscotto s nocdola
cccolato al caffé.

<on crema di Acotta e pistacchio,

<ON UM Cuore al PIsTacchio, decorate

con riccicn di cioccolato banco e graneila
i pistacchi,

6.00€ 5.00€

Coppa tiramisu’

Pan i Spagna mmbevuto al calfé
<on gelato semifreddo al calfe
e za

5.50€

Tartufo nocciola

Macedonia _ |

i gy
CI n ese xr:ocgdc pralinate ¢ m;:ringa
Litehi, ocche di drago,
ComezIclo onese

4.50¢€ 5.00€



Mysushi

JAPANESE RESTAURANT



